




日本全国の生産者や漁師から日々直送でされる、旬の食材を使用した料理と
豊富なお酒・ドリンクを取り揃えた大正ロマンが薫るダイニング。
少人数から、お祝い・ご法要までご利用いただけます。
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地元農家がこだわりを持って育てた野菜やいも豚、宮古島の

海ぶどうまで、日本全国の生産者や漁師から日々直送される旬

の食材は、まさに「海と大地の恵み」です。

信頼できる作り手による選りすぐりの食材が、彩り豊かな創

作料理に姿を変え、新鮮な「魚料理」はもちろん、8時間煮込ん

だ「ビーフシチュー」など、本格派の洋風メニューも揃います。

店内は、ジャズが流れる大正ロマンが薫る居酒屋ダイニング。

少人数でくつろげるカウンター席や掘りごたつの個室ほか、100

名様以上収容できる宴会場も併設。結婚式の二次会や、祝事・

法事のご予約も承っております。

茨城県下妻市

団体様用「送迎バス」

100名様以上収容可能な宴会場



2016年にオープンした「らーめんすずらん」。
安全で安心な当店のメニューは、「春よ恋」など美味しい北海道産小麦100％を使用した特製麺が自慢。
すっきりとしながら味わい深い清湯スープと、鶏の旨味を極限まで炊き出した鶏白湯スープのお店です。
台湾では「RAMEN ULTRA」6店舗が好評営業中。

!"#$#%&'()#*#+茨城県結城郡八千代町

グループ店『麺屋うるとら』
サンディエゴ・クレアモント店が

ミシュランガイド
カリフォルニア
2021・2023に
掲載されました。

,#&-#+
,./!01

台湾

コラーゲンたっぷりの
とろけるチャーシュー トロ肉チャーシュー麺

鶏の旨みを極限まで抽出
濃厚ながら優しい味わい

鶏白湯ラーメン

すっきりスープにたっぷり野菜
海老と豚バラ肉の贅沢感

野菜旨塩タンメン

【2015年オープン】
高鉄 桃園駅前
台湾グロリア・アウトレット

【2022年オープン】
台北市中正區　
微風台北駅店

【2018年オープン】
台湾桃園空港MRT（鉄道）
A8長庚病院駅ビル Global mall

【2022年オープン】
台北市士林區忠
大葉高島屋店

【2024年オープン】
台北市中山區林森
林森店

【2019年オープン】
台北市南港　
GLOBAL MALL 南港車站店
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https://guide.michelin.com/en      RAMEN



■ 主な取引先
《販売元》有限会社スズラン・ロードハウス

道の駅さかい様
道の駅しもつま 様
藤井商店 様
ほしいもの百貨 様
株式会社　坂東太郎 様
鉾田市観光物産協会 様
株式会社タカミ製菓 様
株式会社エム・エム・イー 様
野中洋ファーム 様
大久保農園 様
苅部農園 様
蒼空農園 様
さんさい菜園 様
サンサンファーム倉持 様
小竹園芸 様
中茎いちご園 様
Ben’s Berry 様
片野果樹園 様
マル農園 様
増田農園 様
関農園 様
株式会社ケアプログロス 様

福島県 有限会社 夢酒 様
栃木県 有限会社 海老屋 様
神奈川県 ペンションボンファム 様
神奈川県 ショコラボ 様
山口県 有限会社 鹿野ファーム 様

規格外の農産物を活用した
地域活性化の取り組み

スズラングループの飲食事業・コンサルティング事業の技術・経験を生かし、高品質な食品をご提供。
また、御社に合うプライベートブランドの開発や、小ロット生産での製造受託も行っております。

和・洋・中など各種惣菜の製造及び販売や、スイーツの製造及び販売、
地場の農畜水産物を活用したふるさと納税返礼品の商品開発、
食品関連事業者向けのPB開発支援、並びにOEMによる製造受託まで。

食品製造工場 工房We mam

さまざまなニーズに対応した食品をご提供いたします。

高品質な食品づくり
食品製造販売事業
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https://www.suzuran-road-house.com/food-consulting/

（写真 右下：弊社代表取締役　生井浩司、
 右上：弊社専務取締役　生井英雄）

下妻市のふるさと納税
優良事業者として
表彰いただきました。

東京都 ビビットガーデン 様



■ 主な取引先
秋田市 株式会社　アジマックス 様
埼玉県 株式会社　ウィズ・アペックス 様

株式会社　さかいまちづくり公社 様
岐阜県 株式会社　ぎふ初寿司 様
栃木県 有限会社　オバタ 様
神奈川県 ペンションボンファム 様
新潟県 株式会社smile-peace 様
群馬県 株式会社ジェイトップサービス 様

スズラン・ロードハウスでは、鮮魚の全国発送を行っております。
栄養豊富な水質で世界有数の漁場「銚子沖」で水揚げされた、豊富な魚種から厳選。
銚子漁港からの直送で、市場経由より1日早くお届けします。

全国屈指の水揚げを誇る、銚子漁港から直送。
新鮮で良質な魚をいち早くご提供いたします。

豊富で新鮮な魚を全国へ
鮮魚販売事業

魚種の豊富さが自慢の銚子漁港だからこその品揃え。
お刺身・寿司から煮物・焼き物までお使いいただける
新鮮でおいしい魚をお届けします。



ますます熾烈を極める飲食業界。美味しさとコスト削減の両方を叶える技術と
私たちが長年培ってきた調理のノウハウで、お店のメニューづくりを支援いたします。

新調理システムを活用したメニューの提案から調理指導・衛生管理、
調理オペーレーションの構築まで、お店の味づくりを支援します。

新調理システムとは──

美味しさを支えます
コンサルティング事業

写真はすべてイメージです。写真はすべてイメージです。

「真空調理法」や「クックチル」といった調理法や保存法
を取り入れた新しい調理法。調理を科学した数値によるマ
ニュアル化と、電化厨房機器を用いて時間と温度を管理する
事で、料理のクォリティの均一化や作業効率の改善、人件費
の低減、調理の安全性の確保に効果を発揮します。
近年、飲食業が抱えるコスト削減や衛生管理の徹底と

いった課題を解決する調理法として注目を集めています。

スズラングループ顧問シェフ 有川海渡

1986年 東京生まれ
2002年 地元の寿司屋にて料理の道に入る
2005年 東京 なだ万 入社

天婦羅職人 故松井雅夫に師事し6年半研鑽を積む
2011年 在仏日本大使館公邸料理人として渡仏

約5年間料理長を務める
2016年 徳島 あかりカフェ シェフ就任
2018年 東京 新宿綱八つのはず庵
2019年 スズラングループ 顧問シェフ就任

在仏日本大使館
公邸料理人時代の有川シェフと
ジャック・シラク 元フランス大統領

国内外で日本食の品質向上に貢献する、コンサルティング事業。
多年にわたり日本食の普及に携わる、弊社代表が

「平成30年 東久邇宮国際文化褒賞」を受賞しました。

海外でも活躍するシェフと、私たちが培ったノウハウのもと、
メニューづくり・お店づくりをコーディネートいたします。

写真は（左から）、一般財団法人 東久邇宮
文化褒賞記念会 代表理事、明川文保氏。
弊社代表取締役・生井浩司。ベトナム女性
起業家協会（VWEC）会長、グエン・ティ・
トゥエット・ミン氏。タイ王室顧問、タナワ
ン・ブックワン氏。
※肩書きは受賞時のものです。

代表取締役　生井浩司



地場産品の加工・包装・発送や、新商品の研究開発を行う新施設
さかい地域産業振興センター「S-Lab 2nd」がオープンしました。
町内外からさまざまな事業者6社が集結し、地場産品の振興に貢献します。
弊社では、ふるさと納税の返礼品としても人気の常陸牛使用ハンバーグや
各種惣菜を中心とした商品開発を行います。

さかい地域産業振興センター
「S-Lab 2nd」オープン

エス ラボ セカンド

茨城県境町に

■ 主な取引先
《取扱事業者》

［コンサルティング実績］

株式会社 I・H-Suzuran

さかいまちづくり公社 様
社会福祉法人 征峯会 様
株式会社まえけん 様
TODA農房常総合同会社 様

栃木県 有限会社 オバタ 様
埼玉県 株式会社 ウィズ・アペックス 様
千葉県 有限会社 東風 様

東京都 株式会社 Washokujob 様
東京都 マーケティングセバスチャン株式会社 様
東京都 タニコー株式会社 様
東京都 東芝テック株式会社 様
東京都 トステック株式会社 様
神奈川県 ペンション ボンファム 様
ベトナムホーチミン 浦江亭 様

コンサルティング事業
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Profile
“KOHJI” Namai

生井 浩司
◎1968年7月4日生まれ

なまい　　 こうじ

《 役 職 》
有限会社スズラン・ロードハウス　代表取締役

役締取表代naruzuS-H・I社会式株
喜悦股份有限公司　代表取締役（台湾新北市）
SUZURAN USA.Inc   代表取締役（カルフォルニア州サンディエゴ）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

《主な活動》
NPO法人　日本プロ農業総合支援機構 会員
さかいまちづくり公社　商品開発アドバイザー
一般社団法人 全国地域ビジネス協会 講師兼アドバイザー
茨城県八千代町 まちづくりアドバイザー
下妻地域ふるさと交流推進協議会 会員

《経歴》

―1987年　
茨城県立境高等学校卒業
父親経営のレストランすずらんに入店し料理の基礎を学ぶ

―1992年
居酒屋スズラン・ロードハウス（200名収容）オープン（茨城県下妻市）
手作りにこだわった和洋中の料理を提供

―1993年
有限会社スズラン・ロードハウス設立　取締役就任

―2007年
居酒屋スズラン・ロードハウス新館（100名収容）オープン
新館増築を機に新調理システムを導入し、少人数でも計画的な仕込みやス
ムーズな料理提供を可能にした

―2011年
海と大地のご馳走家すずらん リニューアルオープン
産地直送、地産地消に積極的に取り組み、生産者の顔が見える仕入れで、
お客様に安心安全な料理を提供

―2012年
有限会社スズラン・ロードハウス代表取締役就任

任就役締取立設naruzuS-H・I社会式株
新調理システムを活用した調理オペレーション提案とメニュー開発のコンサ
ルティング事業を始める

―2013年
惣菜製造業許可を取得し飲食店への冷凍惣菜販売事業を開始
ベトナム ホーチミンの飲食企業（焼肉、回転寿司）のセントラルキッチンの
立ち上げ、メニュー開発、厨房運営指導に携わる
同社の課題であったクオリティの均一化、大量調理システムの構築により店
舗展開に寄与
ホーチミンで初となる回転寿司店のオープンにも携わる

―2014年
さかいまちづくり公社（道の駅さかい）の軽食部門の運営に携わる
調理人に頼らない厨房運営、調理オペレーションのマニュアル化、新メニュ
ー開発、クオリティの改善により売上upに寄与

―2016年
らーめんすずらんオープン（茨城県八千代町）
素材を大切にした安心安全の無加調らーめんを提供

―2018年
東久邇宮国際文化褒賞を受賞
海外での日本食の普及と品質向上への取組みに対しての評価をいただく
SUZURAN USA.Inc 設立　代表取締役就任
カルフォルニア州サンディエゴでの飲食事業、飲食店プロデュース事業の
展開を目指す

―2019年
喜悦股份有限公司　代表取締役就任
台湾でのらーめん事業を開始
（台北駅店、台北高島屋店を含め6店舗運営）

―2022年
任就役締取表代naruzuS-H・I社会式株

ビアスパークしもつま内の食品加工施設 工房We mam運営開始（茨城県
下妻市）
地場の規格外農畜産物を加工し、ふるさと納税返礼品として出品、地域活
性化、雇用創生、SDGsに寄与

―2023年
ベトナム企業と業務提携しベトナム国内での和食店の展開を目指す。

―2024年
ビアスパークしもつま（農産物加工施設、ふれあい体験農園等）指定管理者

八千代グリーンビレッジ内の食品加工施設　工房はなまる運営開始（茨城
県八千代町）。  新たな地場産品の企画、開発、製造を担う

生井浩司プロフィール




